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AU MENU
cette ::/:.‘;e'—m;ine

» 2 ‘ SAINT GREGOIRE
, des mate 2 elles Semaine du 01 au 04 septembre 2026

Mardi 01 septembre ENn avant POUT Jeudi 03 septembre Vendredi 04 septembre

une nouvelle

)

0 Duo de melon et . - .

= £ 2\ Concombres vindigrette ~ Macédoine mayonnaise

£ pasteque annee !

= X L. _ Poisson blanc,

S Filet de poulet roti Gnocchis sauce tomates )

e ki _sauce citron

Chm %

: L 4

E Frites Emmental rapé Brocolis

[

(0]

Q

g 0

£ Laitage ™

o

= BONNE

& U s Ve .

e

t RENTREE DES egetarien

b Glace \‘g_%%%@} Créme vanille

0

a CLASSES

0 \

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons V,ANDES/ Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. iy

cuisine.



o
@

@ o
Th

AUMENU

cette . semaine
P " 4 % SAINT GREGOIRE

\ =
1 des mol'te/lfrtgl les Semaine du 07 au 11 septembre 2026

Lundi 07 septembre Mardi 08 septembre Jeudi 10 septembre Vendredi 11 septembre
Retrouvez les menus de

o .
0 Salade de perles . la cantine sur .. i
E L Euf mayonnaise L. Céleri rémoulade Taboulé
£ au surimi www.valeurs-culinaires.fr
ou en flashant
5 Sauté de poulet aux Galette pommes de celIR coae Sauté de Boeuf _
= h X t £ — Colin, sauce curry
champignons erre fromadge i roganov ‘
£ champig : p= strog ol
o
'
= . . . . .
‘c Pommes rissolées Salade vertf Haricots verts Blé aux legumes
5 A
2 %30%%%\
() Suivez nous sur
m rd rd .
S ‘Uegztarwn
£
: —{aee
S
("9
0 N\
E Retrouvez nos actualités, les Cake & la
- Yaourt aromatisé Salade de fruits menus, des offres d’emploi , Bandne du chocolat
0 fleur d'oranger
(o]
Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons WANDES/ Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. Pty

cuisine.
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AUMENU

> I « ” SAINT GREGOIRE
, des mate gft’g/"res Semaine du 14 au 18 septembre 2026

Lundi 14 septembre Mardi 15 septembre DEVINETTES Jeudi 17 septembre Vendredi 18 septembre
~§ Radlis beurre Betteraves vinaigrette 1.Quel est le pain Salade verte adux Salade de pates et
( u ves vinadi T T X .
£ 9 prefére du dés de fromage mimolette
magicien ?
'u'est-c 1uUi
= Gratin de macaronis, Bl +e de dind 2. Quest-ce qwm a & Chivolat sl o )
- br‘oco“s ot mimole‘t‘te rvlomq»«e e ae adinae dﬁs 'Cfe‘ﬂﬁ.s mais ne ﬁfﬁ’/ IPO atas ” dldamadr a |ld romadine
N\ ) mange pas ?

2 "?ﬁ%%%\ 3. Qu'est-ce qui est

.:E; 'Uégétarw.n Carottes Vichy jaune et qui court Lentilles Poélée de [égumes

o \%—%@6 vite ?

§’ ¢ \ 4. Qu'est-ce qui

£ Petit suisse

(o]

w

5

v Abricots au sivop Liégeois au chocolat 1. labaguette Gateau au chocolat Smoothie

) 2. le peigne

(o] 3. le citron pressé

4. une balle de tennis
BON APPETIT W

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons V,ANDES/ Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. \"i’ﬂ‘f

cuisine.
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AUMENU

cette . semaine

pd ’ SAINT GREGOIRE
- = .
des maternelles Semaine du 21 au 25 septembre 2026
Lundi 21 septembre Mardi 22 septembre Jeudi 24 septembre Vendredi 25 septembre
9 MENU GREC
£ Crépe a I'emmental Betterave a la féta Carottes rapées
L Tzaziki
Viens
5 Sloagke’c’cis Croque a la tomate, FEalger an Moussaka aux Poisson pané,
o béchamel et mozzarella boulettes ol'otgneotu. Sauce tartare
©
2
= Sduce carbonara Salade verte Semoule dux épices
g 45
O V”‘SE/ \ 0
% %ﬁ%%%%_\
o _ . - = Fromage blanc
E Végetarien "ns Stracciatella
- A
LS -
t A m N il
i Fruit Yaourt Bio ? ‘ Cocktail de fruits
§ _ A
A I T Taw,
BON APPETIT o)
Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons V,ANDES/ Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. \""__"“"“

cuisine.



VALEURS CULINATRES

Quand l& bow rancontre 2 bien

Y £ |
’ ) e) | N Semaine du 28 septembre au 02 octobre 2026

Lundi 28 septembre Mardi 29 septembre  Le légume de snison Jeudi 01 octobre Vendredi 02 octobre
o Je suis un cucurbitace.
. Perles au surimi, o 0 t i .y
- H Céleri au yaourt e & Betteraves féta Paté de campagne
“:‘ sduce corail v W veloute, en gratin et méme
en gateau ! N
On me mange souvent
- Aiguillettes de Chili con carne a S Dahl de lentilles
S = tfgut ttes d 3 'l:“ ' or\ n Mon go(it est doux. hi d i ano(olo(e de looisson
& =i poulet moutardé I'émincé de beeuf . ¥acBalE BEE DEARGE. anewoy W
?. Je suis...
=
2
'E' Haricots beurre Riz Boulgour Salade verte
3 N\ 0\3¢
>
g Fromage Végétarien Laitage
E e%%g
- 0 N\
o Fromage blanc
b . Gatedu dux pommes
0 aux fruits o La courge butternut
a ¥ bien sdr ! N\

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /L
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons v,mnss/ \!L Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. o€ eRance

cuisine.
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cette “semaine
pd \» SAINT GREGOIRE

m P \ [
, des mater nelles Semaine du 05 au 09 octobre 2026
Lundi 05 octobre Mardi 06 octobre Jeudi 8 octobre 2026 Jeudi 08 octobre Vendredi 09 octobre
’
b1 Emincé de chou blanc, . O ¢ e,t Croque du Sainte Maure .
E . Blé aux petits legumes i Carottes rapées
e vinaigrette au curry de Tourdine
Parmentier de . ) ) ) .
- Sauté de volaille Bio, Filet de poisson,
S Blanquette de veau butternut A , )
o Créme d'herbes Sduce oseille
Vs et patates douces 75
© N
2 1. .t Purée de
£ Carottes Persillée W Poélée automnale
£ pommes de terre
e rd Ve .
Végetarien
o
)
g \{%%_%kk’ Le méme jour, le méme repas
2 ) N partage par tous les citoyens
- d'un méme teritoire.
E Semoule au lait,
a Créme vanille Salade de fruits caramel au beurre salé Mousse chocolat
)
[ www.legrandrepas.fr et Sablé bre’con
BON APPETIT o)
Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons V,ANDES/ Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. \“__"‘“"“

cuisine.



VALEURS CULINATRES

Quand [2 bow rancontre 2 bian

" %) ) Semaine du 12 au 16 octobre 2026

Lundi 12 octobre Mardi 13 octobre Jeudi 15 octobre Vendredi 16 octobre
o
‘%_’ Velouté de potiron Salade verte Salade de chou chinois Saucisson a |'ail
"" A\ A\
= . . Sauté de volaill ish b
2 Couscous végétarien _1 Colombo de porc «;e'a :r\;o el ¢ saF:e B::g:: oV
A\ i \\% ;‘EZ! m A\ . : u u
yovie e (=
®
=]
'E' Semoule Pennes Petits pois et carottes Potatoes
§ Sy -
)
g U ien Laitage
£ 0y
% Liégeois chocolat Cake au citron Glace
[

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées _Z I\
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a l'exception des viandes hachées pour des raisons mnnss/ \!L Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. Py

cuisine.



