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AU MENU

-7 ,

Lundi 20 avril Mardi 21 avril

‘§ Macédoine Salade de

E vindigrette coeur de palmier & mais
- Paupiette de vedu

- . .

a Sauce forestiére Sl 3 ealin

2

2

g Pommes rissolées EE Riz

o

()

o

g

£ Fromage Fromage

o

s

§ Fruits au sirop Yaourt aromatisé
a

. /

(6 BON APPETIT ¢
()

Mercredi 22 avril

Salade de perles
surimi mo\gonno\ise

Sauté de poule’c

Haricots verts

Fromo\ge

Fromage blanc au miel

Pain
Beurre chocolat
Compo’ce

Jeudi 23 avril

Salade de céleri

Créme caramel
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CHAUVIGNY
| g M

semaine jeune depuis 10 siécles

cette

Semaine du 20 au avril 2026

Vendredi 24 avril

Concombre vindigrette
& pomme

Tortilla

Boeuf aux épices
au fromage f P

Salade verte EE Semoule
Petit Suisse

Fromage

Salade de fruits

BON APPETIT ¢

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées _/ k

et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons \

o . . . L. VIANDES
sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. puFRARCE

Fait maison
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’ ) Semaine du 27 avril au 01 mai 2026
Lundi 27 avril Mardi 28 avril Mercredi 29 avril Jeudi 30 avril Vendredi 01 mai
S 48| i i 43 b
© Y Haricots verts Champignons & Concombre
E =S X e Salade coleslaw
£ vinaigrette a la Grecque vinaigrette
- Cabillaud Quiche Tortellinis
S . ) . Jambon blanc . .
a sauce citron dux dés de dinde Ricotta épinard
g
2
'E' P Riz Salade verte Purée Sauce tomate Ferié
5 Gt
(U}
)
Fromage X )
£ Fromage Fromage J Petit Suisse
o
w
T <
o Créme dessert
i Compote it Tarte a ) es
2 mp chocolat Frui ux pomm
[a)
. 4 Cake a la vanille 4
B0 v Lt BON APPETIT ¢
0 % .
(] Fruit
Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées __” k
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenirdes et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons N iiaes Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande. \“_Eﬁf_“i

cuisine.
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jeune depuis 10 siécles

cette “semaine

y e
R ” N\ . .
, /) Semaine du 04 au 08 mai 2026
=
Lundi 04 mai Mardi 05 mai Mercredi 06 mai Jeudi 07 mai Vendredi 08 mai
0 .
i ‘Tor‘nolte Taboulé aux herbes Salade Marco Polo Sl c.rou.fcans, el
£ vma(gre‘t‘te vmo\xgre't‘te
= Colombo Sauté de boeuf Poisson du jour Ed pates au festo, SHATIT
S ) _ coriandre
o de dinde provengal Sduce chorizo AN
& petits légumes
4
.-3 . Carottes oo s oo
g A Ble & pommes de terre vapeur OIS looelees Férié
(0]
0
g
£ Fromage Fromage Petit Suisse Fromage
o
5 - , Salade Créme vanille
§ Compote B Fruit de fruits madison
= 4 Gatedau maison 4
]
(e BON APPETIT ¢ Lait (e BON APPETIT ¢
o Compo’ce

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées _/ k

et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons \

o . . . L. VIANDES
sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. puFRARCE

Fait maison



Entrée

Plat

Fromage Garniture

Dessert

Goditer
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AU MENU
B '? ’

Lundi 11 mai Mardi 12 mai

Salade
tomates & mais

Salade
concombre & féta

Croque Lorrain
(Béchamel, lardons
& oignons)

Poisson
sduce aneth

B salade verte Bl Riz
Fromage Fromage
Fruit Yaourt aromatisé

BON APPETIT

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

cuisine.
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Mercredi 13 mai

Carottes raloées
vinaigrette

Tarte
a la tomate & fromage

Salade verte

Fromage

Tiramisu

Pain
' Confiture
’ Ydourt
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semaine jeune depuis 10 siécles

cette

Semaine du 11 au 15 mai 2026

Jeudi 14 mai Vendredi 15 mai

BON APPETIT ¢

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées _/ k

et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande.

\VlANDES
DE FRANCE
—_—

Fait maison
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Lundi 18 mai Mardi 19 mai
0 ..
£ Saucisson & |'ail Courgettes rapées
£ vinaigrette au curry
5 Hoki Ef Mijoté de beeuf
& sauce citron ciboulette a la provengale
o
3
‘g Petits pois & carottes EE Pennes
8
o
5
£ Fromage Fromage
0
e
5 Soupe de fruits frais
ﬁ a la menthe Compote
[
| v 4
o
{d  BONAPPETIT

Nos menus sontvalidés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

SN \‘“’

V

Mercredi 20 mai

Taboulé
dux herbes

Saucisse

Ratatouille

Fvomo\ge

lle flottante

Tarte adux pommes
Lait
Fruit

P

& CHAUVIGNY
=" R

cette “semaine jeune depuis 10 siécles

Semaine du 18 au 22 mai 2026

Jeudi 21 mai Vendredi 22 mai

Menu Super Héros
Salade de Wonder Woman
Dés de concombre; tomates,
pois chiches rétis au [oo\lorikol,

vinaigrette citron miel

Salade salsa
(tomate, mais
& coriandre)

Pizza végé’co\rienne
(Tomates, oignons, poivrons,
courgettes, fromage)

Nuggets
de Gotham Ba’cgirl

Bouchées vertes gamma de
Hulk : brocolis
Pommes de terre nordiques

de Thor

Salade verte

e B ermmental de tron Man)

Eclair voltoiole
comme Flash

R BON APPETIT ¢

Gateau tutti frutti

Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées _/ k
et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande.

\wnunzs/ Fait maison
=
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AU MENU
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///
Lundi 25 mai Mardi 26 mai Mercredi 27 mai Jeudi 28 mai
0
© Salade de thon Salade
£ IR L mais & ceufs durs Nigoise revisitée
= Bl pates au poisson créme Gratin pommes de terre
K- ' ) . Nugge’cs . .
o ciboulette citron Créme & ciboulette
o
5 a5 -
£ Férié e Homcot‘s Yerts s erte
S persdles
()
o
g
£ Fromage Fromage Petit Suisse
(]
§ Fruit A Ananas roti
3 banane chocolat
. / Gatedu maison
o
;@  BONAPPLTIT! S (¢
] .
o ‘ Fruit

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.

et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. \

CHAUVIGNY
i)

jeune depuis 10 siécles

VIANDES
DE FRANCE
—_—

Semaine du 25 au 29 mai 2026

Vendredi 29 mai

Légumes croaluan'ts
au fromage frais

Mijoté de boeuf

a l'indienne

P Riz

Fromage

Fruit

BON APPETIT ¢

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées _/ k

Fait maison
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> @
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o
Lundi 01 juin Mardi 02 juin Mercredi 03 juin Jeudi 04 juin
mSo\lolo(e de blé printaniére

‘§ 23 salade de pates, olives Tomates au basilic Carottes tits ools. dé Po( b
= poivrons, basilic & vinaigrette bo\lso\mique du citron s pots ces de jamoor,
o fromage vinaigrette douce)
- Cake Haché de veau
5 . ars
a courgettes & fromage Paélla & sa sduce Roti de porc
0
3
‘c FH Salade verte Pommes rissolées Courgettes poélées
g 24
0
g
£ Fromage Fromage Fromage Fromage
o
2 e Qflomc Glace Clo\{’ou‘l.:is Salade de fruits
8 aux fruits aux fruits
J'L.’ 4 Pain
(e BON APPETIT ¢ Fomage (5
(0]

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.

Compo’ce

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées _/ k
et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons \

sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande.

CHAUVIGNY
= g

jeune depuis 10 siécles

Semaine du 01 au 05 juin 2026

Vendredi 05 juin

Salade verte
& rapé de crudités

Fish & ckilos

Eﬁ Fromo\ge

Flan patissier

BON APPETIT ¢

VIANDES
DE FRANCE
—_—

Fait maison
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jeune depuis 10 siécles
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, /) Semaine du 08 au 12 juin 2026
=

Lundi 08 juin Mardi 09 juin Mercredi 10 juin Jeudi 11 juin Vendredi 12 juin
0
‘;=‘-.’ Rillettes & cornichon Pasteque S.:.o\lao(e i Piémontaise m ?oncon}bve
£ mais & emmental a la créme

A Gratin de
5 Filet poisson pané coquillettes & courgettes . Steak hach Brochette de volaille Carvi %e baeuf
o o créme de moutarde créole
au curry & Vache qui rit

4
5
E Carottes Vichy Purée de légumes Tomate provengale Pommes vapeur
g :
0
g )
£ Fromage Petit Suisse Fromage =3 Fromage Fromage
o
§ Fruit Chou & la créeme Créme sloéCuloos S L g fmi‘l:s Fruit
8 chantilly
. z Pain 2
]
(e BON APPETIT | serecnocait BON APPETIT ¢
(C] Lait

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées _/ k

et apaFtues en Fra’nce, al gxceptlon des V|anQes hachées poyrfjes raisons ARG Fait maison
sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. AN

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.

——
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=
Lundi 15 juin Mardi 16 juin Mercredi 17 juin

o

$ Pasteque £ salade de c'oncombre il

= A la coriandre

- Tarte a la tomate Réti de porc

- .

o & 2 moutardes au miel Elaffpo i

e

= P Salade vert Purée Lentilles

g ¢ verte de pois cassés k4 Lentdie

o

o

o

£ Petit Suisse Fromage Fromage

o

B ) Fromdge blanc .

= Eclair au chocolat Fruit

0 nature

[

5 4 Bisc'uiJc

;i BONAPPLTIT ¢

o Fruit

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.
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jeune depuis 10 siécles

Semaine du 15 au 19 juin 2026

Jeudi 18 juin
Paté de campagne

Cabillaud
sduce chorizo

EE Riz dux Peti‘ts légumes
d'été

(Poivrons, courgettes)

Fromage

Fruit

(e

VIANDES
DE FRANCE
—_—

Vendredi 19 juin

Macédoine vinaigrette

Poulet roti

Frites

Fromage

Tarte fine
dux pommes & spécaloos

BON APPETIT ¢

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées _/ k
et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande.

Fait maison
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57 \ /.
’ / Semaine du 22 au 26 juin 2026
-
Lundi 22 juin Mardi 23 juin Mercredi 24 juin Jeudi 25 juin Vendredi 26 juin
1 L Salade verte, . Salade de blé
£ P Betterave vindigrette R Carottes rapées o . Salade Grecque
£ croatons & emmental du surimi
2 Couscous végétarien Boeuf & l'asiatique Poulet Yassa Pain de poisson Moussaka
g
2
T P Semoule B Pates Ei Riz blanc Salade verte
O
(U}
Q
o
£ Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
£
T
o . Salade de fruits Fromage blanc
= Yaourt aromatisé Fruit Fruit . F & 9_
3 dux épices confiture
L V4 Cake au chocolat 2
60 l it BON APPETIT ¢
(] % %
(U Compote
Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées __” k
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenirdes et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons 3 WAN“S/ Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. \“_Eﬁf_“i

cuisine.



e

° L ¥
& CHAUVIGNY
AU MENU o= gt M
cette “semaine jeune depuis 10 siécles
"~
, Semaine du 29 juin au 03 juillet 2026
Lundi 29 juin Mardi 30 juin Mercredi 01 juillet Jeudi 02 juillet Vendredi 03 juillet
1 B3 salade de pat 45 g b
§ Saucisson a l'ail ¢ .e P e‘s. Radis & beurre o oncomore Menu de fin d'année
£ tomate, olive basilic au fromage blanc '
- Lasagnes Pl ve'gefolrlen.ne Parmentier
2 . -~ (tomates oignons poivrons Cordon bleu
e Poisson épinards de beeuf
courgettes fromages)
g
i Courgettes a l'ail . .
‘e P8 Salade verte ourg ' quue-nlque
= o & pommes vapeur
(U}
Q
o
£ Fromage Petit Suisse Fromage Fromage
o
e
o e . Compotée .
a Liégeois chocolat Fruit B Fruit
3 pomme rhubarbe
o z Moelleux >
;>  BONAPPETIT!  =~p- @  BONAPPETIV!
(U ‘ Lait
Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées __” k
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenirdes et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons 3 wmnzs/ Fait maison
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. \"”“‘"‘*

. : N
cuisine.
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