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Semaine du 05 au 09 janvier 2026
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles

BON APPETIT !

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
et abattues en France, a ’exception des viandes hachées pour des raisons

d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.

\)VIANDES/ Fait maison
DE FRANCE

sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande.
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Semaine du 12 au 16 janvier 2026
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BON APPETIT ¢

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons wANDES/ Fait maison
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. pessinc|
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

cuisine.
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BON APPETIT !

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
et abattues en France, a ’exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande.
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cette “semaine

Semaine du 19 au 23 janvier 2026
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Lundi 26 janvier
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BON APPETIT !

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /k

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

cuisine.
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cette “semaine

Semaine du 26 au 30 janvier 2026

Jeudi 29 janvier
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et abattues en France, a ’exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande.

Vendredi 30 janvier

Betteraves
vinaigrette

Pates

au curry a la carbonara
Emmental rapé
Fromage
Fruit Compote
\ﬁﬁmﬁ/ Fait maison
——



AU MENU ) \ 14
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Semaine du 02 au 06 février 2026
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d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons wANDES/ Fait maison
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Semaine du 09 au 13 février 2026
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Semaine du 16 au 20 fevrier 2026
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.
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Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
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sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande.



