Lundi 03 novembre

Bouillon de volaille

Mardi 04 novembre

Haricots w

Mercredi 05 novembre

Semaine du 03 au 07 novembre 2025

Jeudi 06 novembre

Chevre chaud toasté™”

Vendredi 07 novembre

Potage butternut
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E vermicelle “ h et mimolette™ P Camembert bio curcuma \
= Le ntl”es Y e )
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t Novly caramel / Cake a l'orange et . .
o Compote de pomme / J . . 3 ¢ Fruit de saison Mousse du chocolat
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o lait bio Fruit Fruit Fruit fruit
Nos menus sontvalidés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenirdes et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons iARGE / \\‘/ Fait maison
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande. nf_m:_u_t \ )

cuisine.



Lundi 10 novembre

Mardi 11 novembre

Mercredi 12 novembre

Semaine du 10 au 14 novembre 2025

Jeudi 13 novembre

Vendredi 14 novembre
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (beceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenirdes et abattues en France, a exception des viandes hachées pour des raisons S / \\./ Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande. il a

cuisine.



Semaine du 17 au 21 novembre 2025

Lundi 17 novembre Mardi 18 novembre Mercredi 19 novembre Jeudi 20 novembre Vendredi 21 novembre
Terrine de léqumes Salade verte L Poiredux mimosa “
o Salade chou rouge J . Betteraves vinaigrette _ ’
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenirdes et abattues en France, & 'exception des viandes hachées pour des raisons S / \\./ Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande. \“_F-_‘_": e

cuisine.



Semaine du 24 au 28 novembre 2025

Lundi 24 novembre Mardi 25 novembre Mercredi 26 novembre Jeudi 27 novembre

Macédoine mayonnaise Salade verte Betterave rouge «, Velouté v

0
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Nos menus sontvalidés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.

et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de beoeuf estissue de races a viande.

Vendredi 28 novembre
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vinaigret‘te
Brocolis vinaigrette “

Beeuf Bourquignon™

Pates bio
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Brownie /
Moelleux chocolat -,

lait bio
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Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /k
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Salade de perle surimi . Sdlade de lentille ~
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lait bio fruit ﬁ}rulf Fruit
alidés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /k
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenirdes et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons 1““55/ \\./ Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. P -

cuisine.



Concombre Vinaigrette \
Paté de Foie

Blanquette
de poisson

Riz bio

Fvomalge

Compote / fruit

Pain bio
Fvomage

Fruit

Nos menus sontvalidés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

cuisine.

Po‘to\ge \\i
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Gratin de chou-fleur
pomme de terre v
& fromage
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Flan maison /™~
Flan coco “
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Colin
sduce citron W

Purée de céleri -,
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Gateau au 3aourt A\
Lait bio
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Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées
et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de beoeuf estissue de races a viande.

Concombre vindigrette v
Radis beurre

Coquiflette ~

Petit suisse

Crumble aux pommes
/compo’ce

Pain & Confiture

Salade de batavia “
dés d'emmental
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Glace
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Fw‘og/ .\ Fait maison



Velouté
de [égumes

Couscous végéto\rien
carottes,navets, pois

ckicke,cou.rget'tes

Semoule Bio

Fvomdge

Yaourt bio

Pain bio & chocolat
compote

Lait bio

Nos menus sontvalidés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

cuisine.
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salade de chou chinoisw
Salade de chou rouge

Baeuf v
Bio Stroganoff
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Pomme au four /~v
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o Fromo\ge
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Salade

de haricot rouge mais

Quiche lorraine
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Cake
aux poires

Lait bio

(Eu.\c Dur v
Movrtadelle pis’tacke

Cabillaud
sduce tartare

Petits pois

Fromage bio

Fruit au choix

pain bio
confiture
Frui't

Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /k
et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons '
sanitaires (surgelées). La viande de beoeuf estissue de races a viande.
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"/ Fait maison
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