
Vendredi 01 mai Jeudi 30 avril Mardi 28 avril Lundi 27 avril 

Salade verte et maïs
Macédoine 

sauce fromage blanc

E
n
tr
é
e

Gratin de colin aux 
macaronis à la sauce 

tomate

Quiche aux courgettes et 
vache qui rit

Chili con carne

P
la
t

Férié Salade verteRiz

G
a
rn
it
u
re

Petit suisse

F
ro
m
a
g
e

FruitCrème dessert au chocolatCompote maison

D
e
ss
e
rt

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles 

d’être modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des 

allergènes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de 

cuisine. 

Toutes nos viandes (bœuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 

et abattues en France, à l’exception des viandes hachées pour des raisons 

sanitaires (surgelées). La viande de bœuf est issue de races à viande.  
Fait maison

Semaine du 27 avril au 01 mai 2026 



Vendredi 08 mai Jeudi 07 mai Mardi 05 mai Lundi 04 mai 

Carottes râpéesTaboulé libanais

E
n
tr
é
e

Nouilles au pesto et 
petits légumes

Sauté de bœuf à la 
provençale

Colombo de dinde

P
la
t

Férié Carottes glacéesPommes vapeur

G
a
rn
it
u
re

Fromage

F
ro
m
a
g
e

Crème vanilleGâteau à l’ananasFruit

D
e
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e
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles 

d’être modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des 

allergènes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de 

cuisine. 

Toutes nos viandes (bœuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 

et abattues en France, à l’exception des viandes hachées pour des raisons 

sanitaires (surgelées). La viande de bœuf est issue de races à viande.  
Fait maison

Semaine du 04 au 08 mai 2026 des primaires



Vendredi 15 mai Jeudi 14 mai Mardi 12 mai Lundi 11 mai 

Salade concombres et 
menthe

E
n
tr
é
e

Parmentier de bœuf
Tarte feuilletée tomate 

et chèvreP
la
t

Pont de 
L’Ascension

Férié Salade verteSalade verte

G
a
rn
it
u
re

Fromage blanc

F
ro
m
a
g
e

FruitMousse au chocolat

D
e
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e
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles 

d’être modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des 

allergènes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de 

cuisine. 

Toutes nos viandes (bœuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 

et abattues en France, à l’exception des viandes hachées pour des raisons 

sanitaires (surgelées). La viande de bœuf est issue de races à viande.  
Fait maison

Semaine du 11 au 15 mai 2026 des primaires



Vendredi 22 mai Jeudi 21 mai Mardi 19 mai Lundi 18 mai 

SUPER HEROSSalade SalsaMacédoine vinaigrette

E
n
tr
é
e

Nuggets de Gotham
Pizza végétarienne et 

fromages
Mijoté de porc à la 

moutarde
Paupiette de veau, sauce 

marengoP
la
t

Bouchées vertes de HulkSalade vertePennesPommes rissolées

G
a
rn
it
u
re

Triangle Arc réacteurPetit suisse

F
ro
m
a
g
e

Eclair de FlashGâteau tutti fruttiFraise au sucreFruit

D
e
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e
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles 

d’être modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des 

allergènes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de 

cuisine. 

Toutes nos viandes (bœuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 

et abattues en France, à l’exception des viandes hachées pour des raisons 

sanitaires (surgelées). La viande de bœuf est issue de races à viande.  
Fait maison

Semaine du 18 au 22 mai 2026 des primaires



Vendredi 29 mai Jeudi 28 mai Mardi 26 mai Lundi 25 mai 

Salade niçoise revisitée

E
n
tr
é
e

Mijoté de poisson à 
l’indienne

Gâteau de pommes de 
terre et fromage

Cordon bleu 

P
la
t

RizSalade verte
Haricots vertsFérié

G
a
rn
it
u
re

YaourtFromage

F
ro
m
a
g
e

Gâteau au chocolatCrumble de pêches Salade mono fruit

D
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e
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles 

d’être modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des 

allergènes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de 

cuisine. 

Toutes nos viandes (bœuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 

et abattues en France, à l’exception des viandes hachées pour des raisons 

sanitaires (surgelées). La viande de bœuf est issue de races à viande.  
Fait maison

Semaine du 25 au 29 mai 2026 des primaires



Vendredi 05 juin Jeudi 04 juin Mardi 02 juin Lundi 01 juin 

Flan de légumes maisonTomates au basilic

E
n
tr
é
e

Fish and chipRôti de porc au lait
Paëlla au poulet et 

crevettes
Cake courgettes et olives

P
la
t

FritesCourgettes poêléesSalade

G
a
rn
it
u
re

YaourtFromage

F
ro
m
a
g
e

Gâteau à la rhubarbeFruitCrinkles au chocolatFromage blanc aux fruits

D
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles 

d’être modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des 

allergènes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de 

cuisine. 

Toutes nos viandes (bœuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 

et abattues en France, à l’exception des viandes hachées pour des raisons 

sanitaires (surgelées). La viande de bœuf est issue de races à viande.  
Fait maison

Semaine du 01 au 05 juin 2026 des primaires



Vendredi 12 juin Jeudi 11 juin Mardi 09 juin Lundi 08 juin 

Feuilleté au fromageMelon

E
n
tr
é
e

Poisson blanc sauce citronColombo de bœuf
Emincé de volaille 

à la crème

Gratin de coquillettes, 
coquillettes

et vache qui rit

P
la
t

BrocolisRizTomate provençale

G
a
rn
it
u
re

Yaourt aromatiséFromage

F
ro
m
a
g
e

CompoteCoupe de fraises chantilly
Crème au spéculos

Banane au chocolat
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles 

d’être modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des 

allergènes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de 

cuisine. 

Toutes nos viandes (bœuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 

et abattues en France, à l’exception des viandes hachées pour des raisons 

sanitaires (surgelées). La viande de bœuf est issue de races à viande.  
Fait maison

Semaine du 08 au 12 juin 2026 des primaires



Vendredi 19 juin Jeudi 18 juin Mardi 16 juin Lundi 15 juin 

Pâté de foiePastèque

E
n
tr
é
e

Cabillaud sauce anethChipolatasEscalope de porc au miel
Tarte aux tomates et 

moutardeP
la
t

Riz aux petits légumesTian de légumesPuréeSalade verte

G
a
rn
it
u
re

FromageFromage

F
ro
m
a
g
e

Fromage blanc 
au coulis de fruits

FruitSalade mono fruit
Beignet au sucre

D
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles 

d’être modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des 

allergènes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de 

cuisine. 

Toutes nos viandes (bœuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 

et abattues en France, à l’exception des viandes hachées pour des raisons 

sanitaires (surgelées). La viande de bœuf est issue de races à viande.  
Fait maison

Semaine du 15 au 19 juin 2026 des primaires



Vendredi 26 juin Jeudi 25 juin Mardi 23 juin Lundi 22 juin 

Salade grecque
Salade verte, croûtons et 

emmental
MENU IVOIRIEN

E
n
tr
é
e

Pain de poissonSauté de porc au caramelRamen de bœufMafé végétarien

P
la
t

Salade verteRizLégumes assortisAtieke

G
a
rn
it
u
re

FromageFromage

F
ro
m
a
g
e

Cake à la bananeFlan cocoFruitDessert de Leonel

D
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e
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles 

d’être modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des 

allergènes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de 

cuisine. 

Toutes nos viandes (bœuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 

et abattues en France, à l’exception des viandes hachées pour des raisons 

sanitaires (surgelées). La viande de bœuf est issue de races à viande.  
Fait maison

Semaine du 22 au 26 juin 2026 des primaires



Vendredi 03 juillet Jeudi 02 juillet Mardi 30 juin Lundi 29 juin 

E
n
tr
é
e

Burger au poulet et 
cheddar

Cordon bleu

P
la
t

Frites
Courgettes et carottes 

à l’ail

G
a
rn
it
u
re

Fromage

F
ro
m
a
g
e

GlaceGlace

D
e
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e
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles 

d’être modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des 

allergènes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de 

cuisine. 

Toutes nos viandes (bœuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 

et abattues en France, à l’exception des viandes hachées pour des raisons 

sanitaires (surgelées). La viande de bœuf est issue de races à viande.  
Fait maison

Semaine du 29 juin 03 juillet 2026 des primaires


