Semaine du 03 au 07 novembre 2025

Lundi 03 novembre
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

cuisine.

Mardi 04 novembre

Haricots Rouge & Mais Y

Hoki sauce citron
Ciboulette

Julienne de Légumes

¢

Novlg Caramel

Mercredi 05 novembre

Salade de Mais
Olives Ciboulette

Sauté de Porc
A |'Oromge A\

a la Creme

Cake & I'Orange &
\A
Pépites de Chocolat

Pain
Fromage
Fruit

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées _/k
et abattues en France, a exception des viandes hachées pour des raisons '
sanitaires (surgelées). La viande de beoeuf est issue de races a viande.

Jeudi 06 novembre

Vendredi 07 novembre
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Semaine du 10 au 14 novembre 2025

Lundi 10 novembre
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Mardi 11 novembre

FERIE

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

cuisine.

Mercredi 12 novembre

Poisson po\né

Pomme W

de terre noisette

Fromage a la coupe

Compote

Gatedu au yadourt

frui‘t

lait+chocolat

Jeudi 13 novembre

Vendredi 14 novembre
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Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&

et abattues en France, a exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de beoeuf est issue de races a viande.
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Semaine du 17 au 21 novembre 2025

Lundi 17 novembre Mardi 18 novembre
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.

Mercredi 19 novembre

Salade ™
verte madis

Ro\cle'ttejolmbon

blanc & salami

Pomme de terre
fromage raclette

Compote de pomme

Cake citron
fromage blanc
sirop

¢

Jeudi 20 novembre

Calamars
a la romaine

Purée Pano\is
du curcuma N/

Fromage a la coupe

Pomme rdtie du miel

VIANDE:
DE FRANCE |
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Vendredi 21 novembre

P Haricots verts
~ mimosa Bio

EH Pdrmentier
de beeuf Bio N\

Gateau Marbré
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/ \!L Fait maison

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées _/k
et abattues en France, a exception des viandes hachées pour des raisons '
sanitaires (surgelées). La viande de beoeuf est issue de races a viande.



Semaine du 24 au 28 novembre 2025

Lundi 24 novembre Mardi 25 novembre Mercredi 26 novembre Jeudi 27 novembre Vendredi 28 novembre
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenirdes et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons e / \\/ Fait maison
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. R =

cuisine.



Salade de loerle. surimi Salade de lentilles Céleri au yaourt W
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenirdes et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons mu“s/ \\‘/ Fait maison
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. [ -

cuisine.



Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

cuisine.

Paté de campagne

& cornichon

Bla nquette

de poisson

Riz

Compo’ce

\\

Gratin de chou-fleur
pomme de terre
fromo\ge ¢

Fromage a la coupe

Flan maisonw

Colin
sauce citron

Purée de céleri

Fromage a la coupe

Fruit

Cake a l'orange ~
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]crui‘t

Concombre ™
vino\igrette

Coquille’t‘l:e \%

Coquillette, jambon.

fromage tartiflette

Crumble v
dux pommes

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées
et abattues en France, a exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de beoeuf est issue de races a viande.
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salade de batavia

dux dés d'emmental

Holmbu.rgev \\

Frites

Beignet pomme

\\\/_ Fait maison



Salade ™
de chou rouge

de Terve

Yaourt Bio

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.

Fruit Pomme du fou.r \\

Mortadelle lois‘to\clf\e

e Menus de Noél de Cabillaud
carottesnavets, \y Bl Shmgenon; - I'ALSH sauce tartave MENU DE NOEL
pois chiche,
courgettes, semoule
Purée de Pomme Petits pois

Semoule au lait

Cake ™
dux poires

lait

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&

et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons \‘.!'E“"?E.S/ \\)i Fait maison

sanitaires (surgelées). La viande de beoeuf est issue de races a viande.
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