Semaine du 03 au 07 novembre 2025

Lundi 03 novembre Mardi 04 novembre Mercredi 05 novembre Jeudi 06 novembre Vendredi 07 novembre
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= rouge mais /

Paupiette de veau Hoki Sauté de porc Grocchis Parmentier
5 . LNV X \4 . \
2 sduce brune sduce citron ciboulette a l'orange Béchamel au fromage d'halloween

A\
® . . .
J
:=_§ Pommes rissolées u.l'terme \Colro‘HEes W Salade verte (uree il |o.o‘hron
g de légumes ala creme™” v beeuf bio )
o
(U]
®
:;:’ Fromage Gouda Chévre Tomme Mimolette
o
e
e | al'

£ Compote Pommes Creme desse’rt drosolen Cka.e A lereirge s Fruit de saison Mousse au chocolat
a i Le Pré Joly pépite de chocolat ™ o
0 fraises et a l'orange
e N \U
5 Pain & Confiture Madeleine Pain fromage blanc Gatedu maison
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Nos menus sontvalidés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.

Toutes nos viandes (beeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées _/K
et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons t
sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande.
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Entrée

Plat

Fromage Garniture

Dessert

Gooter

Nos menus sontvalidés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

cuisine.

Lundi 10 novembre Mardi 11 novembre

Mercredi 12 novembre

Salade de croutons
dés emmental v

Poisson po\né
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Semaine du 10 au 14 novembre 2025

Jeudi 13 novembre

Sdlade de chou “
pommes emmental

Sauté de porc a la
moutarde

Haricots
beurre

Mimolette

Moelleux aux pommes

lait
biscuit

Comloote

Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées
et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de beoeuf estissue de races a viande.

Vendredi 14 novembre
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<N
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Semaine du 17 au 21 novembre 2025

Lundi 17 novembre Mardi 18 novembre Mercredi 19 novembre Jeudi 20 novembre Vendredi 21 novembre
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (beceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenirdes et abattues en France, & 'exception des viandes hachées pour des raisons S / \\./ Fait maison
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande. ns_m:_u: \

cuisine.



Semaine du 24 au 28 novembre 2025

Lundi 24 novembre Mardi 25 novembre Mercredi 26 novembre Jeudi 27 novembre
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Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées
et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de beoeuf estissue de races a viande.

Nos menus sontvalidés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.

Vendredi 28 novembre
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (beceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&

d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenirdes et abattues en France, & 'exception des viandes hachées pour des raisons mmes/ \\./ Fait maison
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande. e Y

cuisine.
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Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (beceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenirdes et abattues en France, & 'exception des viandes hachées pour des raisons mmes/ \\./ Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande. iy -

cuisine.



Salade d'endives

aux raisins

carottes, navets, pois

chiche, courgettes

Semoule

Buche mélange

Yaourt bio Pré 30|3

pain & chocolat
compo’ce
Lait

cuisine.
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Couscous vege‘l:omen

enus sontvalidés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

salade de chou chinois™/
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Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /k
et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons '
sanitaires (surgelées). La viande de beoeuf estissue de races a viande.
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Mortadelle pistacke

Curry de poulet

Petits pois
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Confiture
'Frui't
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