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Nos menus sontvalidés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (boeuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenirdes et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons v,mﬁ/ \ / Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. e et
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Entrée

Plat

Fromage Garniture

Dessert

Nos menus sontvalidés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

cuisine.
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Lundi 23 mars Mardi 24 mars

Betterave W
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Salade de verte
mais dés de jambon

Chili Sin Carne ™
(Haricots rouges, mais,
poivrons, tomates)

Poisson du jour

Tor‘tis haricots beurre
Riz a I'di' \EL

Yaourt

LE 20 MARS, C’EST LA
JOURNEE MONDIALE
DU BONHEUR.

Prends juste
guelques instants
pour te
demander ce qui
te rend heureux,
et ce qui rend
heureux tes
proches.

Semaine du 23 au 27 mars 2026

Jeudi 26 mars

Poulet basquaise ™

Blé ~v
et poivrons sautés

Fromage

et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de boeuf estissue de races a viande.

Vendredi 27 mars

MENVU FAST FOOD
Salade verte
emmental

Emincé de Baeuf
fagon kébab

Pommes rissolées ™
tomates provengales

Fruit de saison
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Fromage

Dessert
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Nos menus sontvalidés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.
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et abattues en France, a 'exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de boeuf estissue de races a viande.
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